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St. Franziskus Krankenhaus

Meniikarte
27.07.bis 02.08.2025

www.Krankenhaus-Eitorf.de

Telefon 881-1001 Fax 881-1044
E-Mail a.baumann@krankenhaus-eitorf.de

Guten Appetit

wiinscht das
Kiichenteam.

Menii A Menii B (vegetarisch) Menii C (leichte Vollkost) Kennzeichnung deklarations
Mo pflichtige Z
Cordon-bleu vom Schwein gefiillt mit Kartoffel variationen Hdahnchenbrust Natur 1. mit Farbstoff
27.07. gek. Schinken und Kase, an Sauce Bernaise Sauercreme und Salat Gefliigelsauce 2. mit Konservierungsstoff, konserviert
buntes Gemiise *E,G,MI Fingermohren und Reis 3.mit Nitritpokelsalz, mit Nitrat,
ROsti *2,3,4,E,G6,MI1 SC,MI,G mit Nitritpskelsalz u. Nitrat
Quarkspeise 4. mit Antioxidationsmittel
Di Allgduer Kasespadtzle mit 5. mit Geschmacksverstarker
halbes Hahnchen Rostzwiebeln und Bergkdse Schweinegulasch mit Wurzelgemiise 6. geschwefelt
28.07. Pommes Salatteller Rahmsauce Butternudeln 7. geschwiirzt
Ketchup und Mayo bunter Salatteller Salatteller 8. gewachst
E.G.MI *E,G,MI *E,G,MI 9. mit Phosphat oder E450a b
Karamelpudding 10. mit StiRungsmittel
Mi Hackbraten 11.mit einer Zuckerart und StiBungsmittel
Putenbrust mit Apfelstiicken Spaghettis mit Blattspinat aus Rind- und Schweinefleisch 12.enthilt eine Phenylalaninquelle/ Aspartam
Broccoli und Gorgonzola in Jagerrahmsauce 13.mit Milcheiweil (nur bei Fleischprodukten)
29.07. bunter Reis Salatteller Mohren-Pastinakengemiise 14.chininhaltig (Bitter Lemon, Tonic water)
SC,MI,G, *E,G,MI Salzkartoffel *E,G,MI 15.koffeinhaltig
Obstsalat 16.bestrahit oder mit
Do Sauerkrautauflauf mit Hackfleisch aus Rind- GroBer bunter Salatteller Putensteak ionisierenden Strahlen behandelt
und Schweinefleisch, Kasseler, mit verschiedenen Salaten vom Grill mit Krdutersauce V.siehe Verpackung
30.07. Mettwurst, Nudeln und viel Kase iiberbacken Salatsauce mit frischen Krautern gebratenen Champignons K ichnung Allergene
bunter Salatteller frisches Fladenbrot buntes Gemiise Leb ittel
*2,3,4,E,G,MI *E,G,MI,SC,SE Salzkartoffeln *g,G,m1 E. Eier
Schokoladenpudding ER. Erdniisse
Fr G: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Paniertes Fischfilet Nudel-Auflauf mit Blumenkohl, Nudel-Auflauf mit Blumenkohl,Broccoli, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o Hybridstémme)
31.09. Krauter-Knoblauchsauce Broccoli und Champignons Champignons und Putenbruststreifen F. Fisch
buntes Gemiise Salzkartoffel in Rahmsauce mit viel Kdse iiberbacken in Rahmsauce mit viel Kdse iiberbacken K. Krebstiere
*E,F,G,MI *E,G,MI *E,G,MI L. Lupinen
Eis V. MI. Milch und Milchprodukte (einschl. Lactose)
Sa SA. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss,
Schweinebraten Omas Graupensuppe mit Omas Graupensuppe mit Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,
01.08. Sommergemiise Bohnen, Wirsing, Mohren, Sellerie, Lauch Bohnen, Wirsing, Mohren, Sellerie, Lauch, Pistazie, Macadamianuss,Queenslandnuss)
Salzkartoffel und frischem Liebstockel Liebstockel und gekochten Rindfleisch SB. Schwefeldioxid und Sulfite in einer
SC,G,MI G,SC *G,SC Konzentr. von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/|
D t SC. Sellerie
So Burgunderbraten vom Rind SD. Senf
Hahnchenbrust Hawaii 3 Semmelknodel Perlzwiebel und Champignongs SE. en
02.08. Ananas Pfirsisch Sauce Choron mit Champignongsauce und in dunkler Sauce SF. Soja
Broccoli und Reis buntem Gemiise buntes Gemiise W: Weichtiere

G,MI,

*E,G,MI,SC

Semmelknddel *E,G,M1,sC

V. siehe Verpackung

Geback *v

Bei Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte direkt an

Kiichenleiter Frau BaumannTel.1001.Natiirlich stehen wir Thnen auch gern fiir alle

weiteren Fragen rund ums Essen zur Verfiigung.

Anderungen vorbehalten! Wir
verwenden Jodsalz!




