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St. Franziskus Krankenhaus

Menukarte
vom 08.12. bis 14.12.2025

www.Krankenhaus-Eitorf.de
Telefon 881-1001 Fax 881-1044

E-Mail a.baumann@krankenhaus-eitorf.de

Guten Appetit
wunscnt aas

Kiichenteam.

Menii A Menii B (vegetarisch) Menii C (leichte Vollkost) Kennzeichnung deklarations
Mo Allgauer Kadsespatzle mit pflichtige Zusatzstoffe
Currywurst vom Rind Rostzwiebeln und Bergkadse Rinderbraten 1. mit Farbstoff
08.12. Pommes frittes im Ofen iliberbacken Blumenkohl Polnisch 2. mit Konservierungsstoff, konserviert
gem Salat bunter Salatteller Salzkartoffeln *E,G,MI 3.mit Nitritptkelsalz, mit Nitrat,
*2,3,4,G,MI *E,G,MI mit Nitritpokelsalz u. Nitrat
Fri'lchtejoghurt 4. mit Antioxidationsmittel
Di Hahnchenbrust 5. mit Geschmacksverstarker
Schweinebraten Pfannengemiise mit Hollandaise vom Grill mit Krautersauce 6. geschwefelt
09.12. mit Apfelrotkohl Kartoffelgratin gebratenen Champignons 7. geschwarzt
KartoffelkloBe *E,G,MI buntes Gemiise 8. gewachst
*2,3,4,E,G,MI Salzkartoffeln *g,G,mM1 9. mit Phosphat oder Stabilisator E 450 a b
Obstsalat 10. mit StiRungsmittel
Mi Gebratene Hackfleischbadllchen 11.mit einer Zuckerart und StRungsmittel
Griechischer Hirtenbraten gefiillt mit Hirtenkadse, groBer Salatteller aus Rind- und Schweinefleisch 12.enthalt eine Phenylalaninquelle/ Aspartam
10.12. Paprika und Oregano, dazu Tzaziki mit gebackenem Camenbert in Jagerrahmsauce 13.mit MilcheiweiR (nur bei Fleischprodukten)
griechische Pommes frites Preiselbeeren Fladenbrot Kartoffel 14.chininhaltig (Bitter Lemon, Tonic water)
bunter Hirtensalat *m1 *E,G,MI Salatteller *E,G,M1 15 koffeinhaltig
Vanillepudding *MI 16.bestrahlt oder mit
Do Sauerkrautauflauf mit Hackfleisch aus Rind- ionisierenden Strahlen behandelt
und Schweinefleisch, Kasseler, Variation von Gemiise und Rollbraten von der Putenoberkeule V.siehe Verpackung
11.12. Mettwurst, Nudeln und Kase liberbacken Kartoffel Krauterdipp in Rahmsauce Kennzeichnung Allergene
bunter Salatteller Salat Petersilienkartoffeln Lebensmittel
*2,3,4,E,G,MI *G,MI Salatteller*g,m1 E. Eier
Quarkspeise ER. Erdniisse
Fr G: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Forelle Nudel-Auflauf mit Blumenkohl, Nudel-Auflauf mit Blumenkohl,Broccoli, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o Hybridstamme)
12.12. zerlassener Butter Broccoli und Champignons Champignons und Putenbruststreifen F. Fisch
Salzkartoffel Blattsalat in Rahmsauce mit Kase liberbacken in Rahmsauce mit Kdse iiberbacken K. Krebstiere
*E,F,G,MI *E,G,MI *E,G,MI L. Lupinen
Eis MI. Milch und Milchprodukte (einschl. Lactose)
Sa (D) (D) SA. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss,
Nudelsuppentopf mit viel Gemiise (D) Saftiges Kasseler vom Schweineriicken Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,
13.12. und Hackfleischbdllchen Nudelsuppentopf mit viel Gemiise Schinkensauce Griinkohl Pistazie, Macadamianuss,Queenslandnuss)
aus Rindfleisch und Krautern Kartoffelpiiree SB. Schwefeldioxid und Sulfite in einer
*E,G,MI,SC *E,G,MI1,SC *2,3,E,G,MI,SC Konzentr. von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l
D t SC. Sellerie
So Geschmorte Kaninchenkeulen SD. Senf
in dunkler Sauce verfeinert mit Cranberries Schupfnudel-Gemiise-Pfanne Hahnchenbrust SE. Sesamsamen
14.12. Rosenkohl mit Kdse liberbacken Currysauce SF. Soja
Schupfnudeln Reis Broccoli W: Weichtiere
*E,G,MI,SC *E,G,MI *E,G,MI1 V. siehe Verpackung
Geback

Sollten Sie weitere Fragen oder Probleme beziiglich des
Essens haben,
steht Ihnen der Kichenleiter,Frau Baumann telefonisch
unter der Nummer 1001 zur Verfligung.

Anderungen vorbehalten! Wir verwenden Jodsalz!




