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St. Franziskus Krankenhaus

Mentikarte

www.Krankenhaus-Eitorf.de

Telefon 881-1001 Fax 881-1044

Guten Appetit

wiinscht das

29.01.2024 bis 04.02.2024 | E-Mail a.baumann@krankenhaus-eitorf.de Kiichenteam.
Menii A Menii B Menii C Kennzei deklarationspfiichtige
(vegetarisch) (leichte Vollkost) Anse
Mo Allgauer Kadsespatzle mit
gekochtes Rindfleisch ROstzwiebeln und Bergkdse Schweinebraten vom Niisschen 1. mit Farbstoff
29.01. Meerrettischsauce im Ofen liberbacken Blumenkohl Polnich 2. mit Konservierungsstoff, konserviert
Gnocchi rote Beete bunter Salatteller Salzkartoffeln 3.mit Nitritpokelsalz, mit Nitrat,
*2,3,4,G,MI *E,G,MI *E,G,MI SC mit Nitritpokelsalz u. Nitrat
Schokoladenpudding 4. mit Antioxidationsmittel
Di Putensteak 5. mit Geschmacksverstarker
Cordon-bleu vom Schwein gefiillt mit Gemiiseknusperfrikadelle vom Grill mit 6. geschwefelt
30.01. gek. Schinken und Kdse, an Sauce Bernaise Sauce Hollandaise Paprikasauce 7. geschwirzt
mit Delikatessbohnen Salzkartoffeln Italienisches Gemiise 8. gewachst
Weddges*2,3,4,E,G,MI Mi.G.V Salzkartoffeln *g,G M1 9. mit Phosphat oder Stabilisator E 450 a b
Mandarinen - Quark 10. mit SiRungsmittel
Mi Fischfilet natur gebraten Gebratene Hackfleischballchen 11.mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel
Krauter-Knoblauchsauce Spaghettis mit Pfannengemiise aus Rind- und Schweinefleisch 12.enthélt eine Phenylalaninquelle/ Aspartam
31.01. Bratkartoffel und Tomatensauce in Jdgerrahmsauce 13.mit MilcheiweiR (nur bei Fleischprodukten)
Salat mit Sesam-Joghurt-Dressing Salatteller Moéhren-Pastinakengemiise 14.chininhaltig (Bitter Lemon, Tonic water)
*E,F,G,MI,SE *E,G,MI Kartoffel, MI,SC,G, 15 Koffeinhaltig
Buttermilch D t 16.bestrahlt oder mit
Do ionisierenden Strahlen behandelt
Griechischer Hirtenbraten gefiillt mit Hirtenkase, Gemiisestrudel Hiihnerfrikassee V.siehe Verpackung
01.02. Paprika und Oregano, dazu Tzatziki Rahmsauce mit frischen Champignons und Spargel |Kennzeichnung Allergene
griechische Pommes frites Salzkartoffel Reis und ein Salatteller Lebensmittel
bunter Hirtensalat *m1 sc.q, *G,MI S.C. *G,MI E. Eier
Panna Cotta ER. Erdniisse
Fr Nudel-Auflauf mit Blumenkohl, Nudel-Auflauf mit Blumenkohl,Broccoli, |G: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Rotbarschfilet in Kdseeihiille Broccoli und Champignons Champignons und Putenbruststreifen |Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o Hybridstamme)
02.02. Tomatensauce in Rahmsauce mit viel Kadse iiberbacken in Rahmsauce mit viel Kdse iiberbacken |F.Fisch
Spag hetti, Salat K. Krebstiere
SC,F, *E,G,MI,SE *E,G,MI,SE L. Lupinen
Eis v MI. Milch und Milchprodukte (einschl. Lactose)
Sa Fleischkase SA. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss,
auf pikanter Senfsauce Omas Graupensuppe mit Omas Graupensuppe mit Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,
03.02. Sauerkraut Bohnen, Wirsing, Mohren, Sellerie, Lauch Bohnen, Wirsing, Mohren, Sellerie, Lauch, | Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
frisches Kartoffelpiiree und frischem Liebstockel Liebstockel und gekochten Rindfleisch [sB. schwefeldioxid und Sulfite in einer
2,3,4,10,E,G,MI,SC,SD 1 Br6tchen*G,sc *G,SC Konzentr. von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/!|
Dessert *v SC. Sellerie
So SD. Senf
Kalbsbraten Valesschnitzel Hahnchenbrust vom Grill SE. Sesamsamen
04.02. in dunkler Sauce Rahmsauce Friichte-Curry-Sauce SF. Soja
buntes Gemiise buntem Gemiise Kartoffel buntes Gemiise W: Weichtiere
Semmelknddel *E,G,M1,sC *E,G,MI,SC Reistimbal *E,G,M1,sF V. siehe Verpackung
Geback

Bei Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie

sich bitte direkt an die Kiichenleitung, Frau Baumann (tel.:1001).

Natdirlich stehen wir Ihnen auch gern fir alle weiteren Fragen
rund ums Essen zur Verfliigung.

Anderungen vorbehalten! Wir verwenden Jodsalz!
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